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HAUTES-ALPES

NOTRE FONDUE AUX FROMAGES DES HAUTES-ALPES

28€ /personne
Tomme du Champsaur, Taillon et Lou Pastre (Fromages au lait cru des Hautes-Alpes)
Servies avec salade verte

Supplément charcuteries et pommes de terre
8€/personne

RACLETTE v

33 € /personne
Fromage au lait cru des Hautes-Alpes Pommes de terre, salade verte et chacuteries
min deux personnes

GNOCCHIFLETTE
24€
Gnocchi aux pommes de terre maison,
fromage Chonchon de la Laiterie du Col Bayard, oignons, lardons fumés et creme
Servie avec salade verte

BOITE CHAUDE

21€
La Boite Chaude de la Laiterie du Col Bayard rétie au four et parfumée au vin blanc

Servie avec diot de Savoie, pommes de terre vapeur et salade verte

Wemn Enfgant - 19€

max 12 ans
Plat Pates sauce tomate maison (ou nature ou beurre), omelette et salade,

steak haché ou filet de poisson avec garniture au choix
(salade, léegumes, frites maison ou pates)

Dessert Mousse au chocolat croustillante, 1 boule de glace ou sorbet maison,
Fromage blanc ou Salade de fruits frais
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A portoger

Planche de fromages

Planche charcuteries
Planche du montagnard
Ravioles du Champsaur”

Les Tourtons™

Assiette de frites maison
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Sélection de fromages des Hautes-Alpes, servie avec salade - 19€V

Sélection de charcuterie locale, servie avec salade - 19€

Sélection de produits locaux - 24€

(fromages, charcuteries, tourtons* et ravioles* du Champsaur servies avec salade)
Spécialité culinaire de la vallée du Champsaur, préparée a partir de

pommes de terre, de tomme fraiche et ceufs - 6 unités 12€V

Spécialité de la vallée du Champsaur, pate tres fine, frite et fourrée avec

une purée de pomme de terre et tomme fraiche - 6 unités 12€ 'V

Pommes de terre ou patates douces - 7€

Weos Plats

Burger Alpin

Vegan Burger
Veggie Carpaccio
Truite en gravlax

Omble chevalier

Filet de Poulet

Duo de tartare

pain buns de nétre boulanger, viande hachée, salade, tomate, confit d’oignon,
cornichon, fromage fondu haut alpin - 26€

falafel, croustillant de pommes de terre, confit d'oignons, salade, tomates - 24€ @
de tomate ancienne, burrata, olives, basilic et huile d'clive - 18€

Truite de Chateauroux-les-Alpes, tartar de courgette et fenouil - 22€

et petits légumes d'été (tomates, courgettes, aubergines, olive, ail, capres) - 29€
avec frites de patates douces - 21€

boeuf et canard, sésames, sauce soja, citron vert - 24.50€

DECOUVREZ SUR NOTRE ARDOISE NOS SUGGESTIONS DU MOMENT:
DES PLATS, DES OMELETTES, DES SALADES
AINSI QUE DES PATES OU DES GNOCCHI MAISON.

(V(O-S‘/ @W v Sur demande

Mousse au chocolat Maison - en solo ou & partager - 12€ ou 24€
Croustillante et relevée d'une pointe de fleur de sel, servie avec une creme glacée maison

7 VEGETARIEN

Glaces et sorbets maison - 4€ laboule
Salade de fruits frais de saison - 11€
Fromage blanc de la Laiterie du Col Bayard - 11€

Et nos desserts du moment sur l ardoise
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