
Nous sommes ouverts chaque
jour pour le déjeuner de 12h à
14h et le diner de 19h à 21h30.

L ’ A N N E X E

Bienvenue à L’Annexe ! 

L'Annexe vous accueille dans
une ambiance chaleureuse et
conviviale pour partager un
moment gourmand autour
d'une cuisine savoureuse et

authentique.



À partager

FILET DE BOEUF EN PERSILLADE SAUCE AUX TRUFFES - 35€

TRUITE ENTIÈRE RÔTIE- 25€

Pièce de 300gr, accompagnement en supplément

FILET DE DAURADE AU THYM - 26€

BURGER ALPIN - 25€

Steak haché, tomme Alpine, roquette, tomates, oignons rouges
caramélisées, pickles, et sauce moutarde au miel
Accompagné de salade verte et frites maison

Notre cuisine est élaborée sur place a partir de produits frais,
rigoureusement sélectionnés auprès de producteurs locaux et de saison. Prix TTC, service compris

PLANCHE DE CHARCUTERIES - 22€

PLANCHE MIXTE - 24€
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À LA CARTE

Charcuteries artisanales, cornichons, olives, câpres, tomates séchées,
et salade verte

PLANCHE DE FROMAGES - 22€

Fromages locaux, miel de montagne, fruits de saison, noix et salade verte

Fromages locaux et charcuteries artisanales

Entrées
Accompagné de poire, roquette, noix, miel de montagne et
vinaigre balsamique

TARTARE DE TRUITE ET SON CAVIAR - 21€

CARPACCIO DE BETTERAVE RÔTIE ET FROMAGE DE CHÈVRE- 14€

Accompagné de concombre, tomates, échalotes,
ciboulette, aneth, citron et salade verte

Côté Terre

Côté Mer

Salades

SALADE ALPINE - 19€

SALADE CAESAR - 19€

Salade verte accompagnée de fromages locaux, tomates, concombre,
fraises, framboises, myrtilles, noix et vinaigre balsamique

Salade verte accompagnée de poulet grillé, croûtons, parmesan,
tomates, concombre, persil et sauce Caesar

Accompagné de légumes grillés et pommes de terre grenailles

SHAWARMA DE VOLAILLE - 24€

Poulet mariné rôti, fêta, concombre, tomates, oignons rouges, salade
verte, sauce blanche, tzatziki, le tout dans une tortilla
Accompagné de frites maison 

Accompagné de risotto de céleri et légumes de saison

SPAGHETTI AUX CREVETTES - 26€

Crevettes marinées, persillade, beurre, piment , citron et parmesan



LA RACLETTE SIGNATURE (MIN 2 PERS)  -  33€/ PERS

LA FONDUE DES HAULTES ALPES  (MIN 2 PERS)  -  27€/ PERS

Elaboré à partir des fromages d’exéption de la région
des Hautes Alpes
Servis avec des coûtons de pain et salade verte

Charcuterie des Hautes-Alpes, pommes de terre vapeur,
salade verte

TARTIFLETTE  -  24€

Pommes de terre, lardons, oignons, crème, reblochon,
persil
Accompagné de salade verte

Prix TTC, service compris

Notre cuisine est élaborée sur place a partir de produits frais,
rigoureusement sélectionnés auprès de producteurs locaux et de saison.

L ’ A N N E X E

À LA CARTE

Spécialités régionales

Accompagnements
LÉGUMES GRILLÉS - 5€

FRITES MAISON - 5€

SALADE VERTE - 3€

Desserts

MOUSSE AU CHOCOLAT - 11€

Purée de framboise, basilic et pistache

CRÈME BRULÉE - 12€

Sorbet fraise, menthe et fruits rouges

TARTE AUX MYRTILLES - 13€

Mascarpone et sorbet Génépi

CAFÉ GOURMAND - 15€

Assortiments de 4 mini-desserts accompagné d’un
café ou thé

GLACE : 
1 BOULE 4€  - 2 BOULES 7€ - 3 BOULES 10€

SUPPLÉMENT TOPPING OU CHANTILLY - 2€

Plat enfant - 12€
-12ans

NUGGETS FRITES

STEAK HACHÉ  FRITES

Supplément légumes grillés - 3€

OU



Prix TTC, service compris

L ’ A N N E X E

CARTE DES BOISSONS

COCKTAILS - 14€

MOCKTAILS - 12€

MOJITO

MULE

SPRITZ

Classic, passion, fraise, framboise

Aperol, St germain, Italicus, Limoncello, Sarti rosa

Moscow mule, Jamaican mule, London mule

SUNSET

VIRGIN MOJITO

VIRGIN GIN TONIC

Classic, passion, fraise, framboise

Alcool 0%, tonic

Jus de fruit, sirop de grenadine, limonade

VINS AU VERRE 12CL AOP - BOURGOGNE - CUVÉE ETINCELLE - 9€
PINOT NOIR

AOP - CÔTES-DU-RHÔNE - DOMAINE DE LA 
JANASSE 2023 - 9€
GRENACHE NOIR, MOURVÈDRE, CARIGNAN, SYRAH, CINSAULT

IGP VAR - DOMAINE DE LA VALMOISSINE -
LOUIS LATOUR - 9€
PINOT NOIR

AOP - BOURGOGNE - CUVÉE ÉTINCELLE - 9€
CHARDONNAY

AOP - CHABLIS - DOMAINE WENGIER - 12,5€
CHARDONNAY

AOP - SANCERRE LES MONTS DAMNES 2023 - 15€
SAUVIGNON

AOP - CÔTES DE PROVENCE - MINUTY 
PRESTIGE 2023 - 9€
GRENACHE, SYRAH, CINSAULT

ROUGES

BLANCS

ROSÉS



Prix TTC, service compris
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CARTE DES BOISSONS

APERITIF

BIÈRES
PRESSIONS

JUPILER 0% - 5€ 

KWAK AMBRÉ 8,4° - 8€

LIEFMANS FRUITESSE 3,8° - 8€

MARTINI ROUGE - 6CL - 7€

PASTIS - 2CL - 4,5€

KIR - 12,5CL - 7€

RICARD - 2CL - 4,5€

MARTINI BLANC - 6CL - 7€

LEFFE 6,6°

PICON

TRIPEL KARMEILIET 8,4°

PANACHÉE/ MONACO 

BUD 5°

25CL / 50CL

7€/ 13€

6€ / 11€

7€ / 13€

5,50€ / 10€

6,50€ / 12€

BIÈRES
BOUTEILLES CHOUFFE 8° - 8€

CHOUFFE CHERRY 8° - 8€

DESPERADOS  - 8€



Prix TTC, service compris
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CARTE DES BOISSONS

GIN

WHISKEY

GIN LE 100 (DISTILLERIE DES 4 FRÈRES) - 9€

ZACAPA - 15€

DIPLOMATICO - 9€

LONDON DRY GIN (DISTILLERIE ST VÉRAN) - 12€

LE DAHU - 12€

LIQUEUR DE GÉNÉPI - 11€

MONKEY SHOULDER - 11€

JACK DANIEL’S - 10€

DISTILLERIE DES
4 FRÈRES

ARMAGNAC JEANNEAU - 12€

EAU-DE-VIE DE POIRE WILLIAMS - 13€

CALVADOS MAITRE PIERRE - 12€

GET 27 OU 31 - 10€

CHARTREUSE VERTE - 12€

CHARTREUSE JAUNE - 12€

RHUM

DIGESTIFS



Prix TTC, service compris
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CARTE DES BOISSONS

SODAS

JUS DE FRUITS
ALAIN MILLAT

COCA, COCA ZÉRO, LIMONADE,  - 33CL - 6€

LONDON TONIC, GINGER BEER/ALE - 20CL - 5,50€

FUZE TEA PÊCHE, OASIS - 33CL - 6€

RED BULL - 25CL - 7€

ORANGINA, SCHWEPPES AGRUMES - 33CL - 6€

DIABOLO, PERRIER - 33CL - 6€

SIROP À L’EAU - 33CL - 3,5€ 

POMME, ORANGE, ANANAS - 33CL - 7€

TOMATE, FRAISE - 33CL - 7€

MANGUE, ABRICOT - 33CL - 7€

EAUX

AQUA CHIARA PLATE OU GAZEUSE - 75CL - 5€

EVIAN - 0,5CL - 4€

EVIAN - 1L - 6,5€

OREZZA - 0,5CL - 6,5€

OREZZA - 1L - 8€

Eau micro filtrée

SUPPLÉMENT SIROP - 0,5€



Prix TTC, service compris
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CARTE DES BOISSONS

CAFÉTERIE
BY MALONGO

THÉS ET TISANES
BY

COMPAGNIE & CO
 

NOISETTE - 4€

CAPPUCCINO - 6€

DÉCAFEINÉ ALLONGÉ - 3,5€

GRAND CRÈME - 5€

DOUBLE EXPRESSO - 5€

DÉCAFEINÉ - 3,5€

EXPRESSO - 3,5€

CHOCOLAT CHAUD - 6€

CHOCOLAT CHAUD VIENNOIS - 7€

THÉ 4 FRUITS ROUGES - 6€

THÉ BREAKFAST - 6€

THÉ CEYLAN - 6€

THÉ DARJEELING - 6€

THÉ EARL GREY - 6€

THÉ VERT JASMIN - 6€

THÉ VERT MENTHE - 6€

TISANE DOUCE NUIT - 6€

TISANE TILLEUL - 6€

TISANE VERVEINE - 6€

TISANE VERVEINE MENTHE - 6€ 



Prix TTC, service compris

L ’ A N N E X E

CARTE DES VINS
VINS ROUGES

BOURGOGNE

AOP - BOURGOGNE - CUVÉE ETINCELLE - 36€
PINOT NOIR

AOP - MERCUREY 1ER CRU - CHÂTEAU DE CHAMIREY
CHAMPS MARTIN 2023 - 91€
PINOT NOIR

AOP - HAUTE COTE DE NUIT DOMAINE FAIVELEY -
DAME HUGUETTE 2023 - 70€
PINOT NOIR

AOP - CHAMBOLLE MUSIGNY - FAIVELEY 2023 - 129€
PINOT NOIR

AOP - ALOXE CORTON 1ER CRU - LES CHAILLOTS
LATOUR 2018 - 122€
PINOT NOIR

AOP - CORTON GRAND CRU BRESSANDES CHARLOTTE
DUMAY HOSPICES DE BEAUNE 2022 - 575€
PINOT NOIR

AOP - VOLNAY LER CRU - GÉNÉRAL MUTEAU -
HOSPICES DE BEAUNE 2022 - 299€
PINOT NOIR

AOP - POMMARD LER CRU - DAMES DE LA CHARITÉ -
HOSPICES DE BEAUNE 2022 - 308€
PINOT NOIR

AOP - BEAUNE LER CRU - MAURICE DROUHIN -
HOSPICES DE BEAUNE 2022 - 282€
PINOT NOIR



Prix TTC, service compris
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CARTE DES VINS
VINS ROUGES

LA VALLEE DU
RHONE

AOP - SAINT-JOSEPH - DOMAINE FRANÇOIS
VILLARD MERLAN - 68€
SYRAH

AOP - CÔTES-DU-RHÔNE - DOMAINE DE LA 
JANASSE 2023 - 32.50€
GRENACHE NOIR, MOURVÈDRE, CARIGNAN, SYRAH, CINSAULT

AOP - CÔTE-RÔTIE - DOMAINE FRANÇOIS VILLARD
LE GALET BLANC 2022 - 29€
SYRAH

AOP - CROZES-HERMITAGE - DOMAINE LES 4
VENTS 2022 BIO - 52€
SYRAH

AOP - VACQUEYRAS - SAINT ROCH LE CLOS DES
CAZAUX 2023 - 49€
GRENACHE, SYRAH, MOURVÈDRE

AOP - CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE - CHÂTEAU MONT
REDON - 108€
GRENACHE, SYRAH, MOURVÈDRE

BORDEAUX AOP - SAINT-EMILION GRAND CRU - LA CLOSERIE
DE FOURTET 2020 - 100€
MERLOT, CABERNET FRANC

AOP - PESSAC-LÉOGNAN - CHÂTEAU LA LOUVIÈRE
2015 - 105€
MERLOT, CABERNET SAUVIGNON

AOP - SAINT-ESTÈPHE CHÂTEAU DE PEZ 2018 - 95€
CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, CABERNET FRANC, PETIT
VERDOT



Prix TTC, service compris
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CARTE DES VINS
VINS ROUGES

PROVENCE IGP VAR - DOMAINE DE LA VALMOISSINE -
LOUIS LATOUR - 32€
PINOT NOIR

AOP - CÔTES DE PROVENCE - CHÂTEAU ANGUEIROUN
2022 - 48€
GRENACHE, CINSAULT, SYRAH, MOURVÈDRE, TIBOUREN

IGP - DOMAINE ALLEMAND THEUSIEN 2023 - 34€
MOLLARD

AOP - SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL - LES
QUARTERONS VIEILLES VIGNES 2022 - 56 €
CABERNET FRANC

AOP - BOURGUEIL DOMAINE DE LA BUTTE - J.BLOT
MI-PENTE 2022 - 79€
CABERNET FRANC

HAUTES ALPES

DOC - BARBERA D'ALBA PELISSERO 2022 - 54€
BARBERA

VAL DE LOIRE

ITALIE



Prix TTC, service compris
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CARTE DES VINS
VINS BLANCS

BOURGOGNE

LA VALLEE DU
RHONE

AOP - BOURGOGNE - CUVÉE ÉTINCELLE - 36€
CHARDONNAY

AOP - PERNAND VERGELESSE 1ER CRU - DOMAINE
CLOS BERTHET - 127€
CHARDONNAY

AOP - CHABLIS - DOMAINE WENGIER - 57€
CHARDONNAY

AOP - MEURSAULT - 1ER CRU GENEVRIÈRES
HOSPICES DE BEAUNE 2022 - 458€
CHARDONNAY

AOP - POUILLY-FUISSÉ - PIERRE VESSIGAUD
VIEILLE VIGNE - 85€
CHARDONNAY

AOP - PULIGNY MONTRACHET J.PRIEUR 1ER CRU
CHAMP GAIN DOMAINE ROGER BELLAND 2023 - 182€
CHARDONNAY

AOP - CÔTES DU RHÔNE RÉSERVE -CHÂTEAU
MONT-REDON - 28€
ROUSSANNE, MARSANNE, VIOGNIER

AOP - CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE - CHÂTEAU MONT-
REDON 2024 - 82€
BOURBOULENC, CLAIRETTE, GRENACHE BLANC, PICPOUL,
ROUSSANE

AOP - CROZES-HERMITAGE DOMAINE FRANÇOIS
VILLARD - COUR DE RÉCRÉ 2023 - 52€
ROUSSANNE, MARSANNE



Prix TTC, service compris
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CARTE DES VINS
VINS BLANCS

PROVENCE AOP - CÔTES DE PROVENCE - DOMAINE OTT -
CLOS MIREILLE 2024 - 72€
SÉMILLON, ROLLE

IGP - DOMAINE ALLEMAND THEUSIEN 2025 - 34€
MUSCAT À PETITS GRAINS

AOP - SANCERRE LES MONTS DAMNES 2023 - 64€
SAUVIGNON

AOP - MONTLOUIS SUR LOIRE CLOS MICHET J.BLOT
- LA TAILLE AUX LOUPS - 72€
CHENIN

HAUTES ALPES

VAL DE LOIRE

SAVOIE AOP - CHIGNIN BERGERON ADRIEN BERLIOZ -
EUPHRASIE 2024 - 65€
CHIGNIN

AOP - ROUSSETTE DE SAVOIE BERTHOLLIER -
CUVÉE BARON DE COUZ 2022 - 41€
ALTESSE

BEAUJOLAIS AOP - BEAUJOLAIS GAMAY - CUVÉE 1ER 
ÉTINCELLE - 36€
CHARDONNAY



Prix TTC, service compris
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CARTE DES VINS
VINS BLANCS

BORDEAUX AOP - PESSAC LÉOGNAN - CHÂTEAU
CARBONNIEUX 2023 - 97.50€
SAUVIGNON - SÉMILLON

IGP - CÔTES DE GASCOGNE LUNE DE MIEL - VILLA
DRIA 2024 - 36€
GROS MANSENG

SUD OUEST

AOP - CÔTES DE PROVENCE - MINUTY 
PRESTIGE 2023 - 49€
GRENACHE, SYRAH, CINSAULT

HAUTES ALPES

VINS ROSÉS

AOP - CÔTES DE PROVENCE - MINUTY 
PRESTIGE MAGNUM - 112€
GRENACHE, SYRAH, CINSAULT



Prix TTC, service compris

L ’ A N N E X E

CARTE DES CHAMPAGNES

DEUTZ DEUTZ - BRUT CLASSIQUE - 105€

LOUIS
ROEDERER

AU VERRE - 18€

DEUTZ -MAGNUM - 190€

DEUTZ-BLANC DE BLANC - 170€

AMOUR DE DEUTZ - BLANC DE BLANC - 390€

DEUTZ - BRUT ROSÉ - 120€

LOUIS ROEDERER - BRUT COLLECTION - 100€

LOUIS ROEDERER - ROSÉ - 147€

LOUIS ROEDERER - MAGNUM - 185€

LOUIS ROEDERER - CRISTAL - 490€

PROSECCO - 45€PROSECCO

DRAPPIER DRAPPIER - BRUT NATURE ZÉRO DOSAGE - 99€
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