
 

 

 

 

 

 

E N T R É E  I  P L A T  I  D E S S E R T  /  4 8 €  

E N T R É E  I  P L A T  /  3 9 €  

P L A T  I  D E S S E R T  / 3 5 €  

 

E N T R É E S   

_ Œuf parfait, oreilles d’âne fraiches, escargots persillés et gaufrettes de lard 

_ Tartare de bœuf et d’huitre, crème de fromage wasabi  

_ Velouté de butternut, lait de coco, puissance chorizo et amandes torréfiées 

_ Croustillant de saumon, crème d’oignons doux à l’aneth 

 

P L A T S   

_ Cabillaud et chou-fleur noir et blanc 

_ Ravioles du Royans, moule de bouchots du Mont-Saint-Michel 

_ Wok de filet de caille et son glaçage orange, poivre, sauce soja et gingembre 

_ Bœuf mijoté avec sa carotte en gelée 

 

D E S S E R T S  

_ Fantaisie de pamplemousse, biscuit macaronade et infusion d’agrumes, Baie Timut 

_ Brioche perdue, ananas frais aux deux citrons, glace noix de coco 

_ Choco noix de ma grand-mère 

_ Poire pochée au thé Earl Grey et biscuits orphéon 

 

B O U T  D E  C H O U  ( - 1 0  A N S )  /  2 5 €  

_ Steak de bœuf haché OU suprême de volaille (accompagnement : frites ou riz et légumes) 

_ Brownie accompagné d’une boule de glace (au choix vanille, fraise, chocolat) 

_ Sirop au choix 
 

 

 
 

Prix ttc, service compris 

Menu 
 


