
 

 

 

 

 

 

 

À  G R I G N O T E R  E N S E M B L E   

_ Douce vapeur de crevettes, légumes colorés et croquant de cacahuètes grillées / 17€ 

_ Assiette Thaï : nems de poulet et sa vinaigrette soja, gingembre, cébette et menthe 

fraîche / 18€ 

_ Planche du berger des Hautes-Alpes : Tomme de Brebis, pain Sarde, salade, oignon, 

huile d’olives / 18€ 

_ Planche des copains : Jambon des Hautes-Alpes, Terrine, Coppa et Spianata / 19€ 

 

P E T I T E S  M E R V E I L L E S  E N  O U V E R T U R E  

_ Soupe de chalet, accompagnée de sa tartine fondante dorée / 16€ 

_ Foie gras poétique : pommes confites et jus de passion intense / 19€ 

_ L’empereur de César : Romaine croquante, Poulet doré et saveurs audacieuses / 22€ 

 

U N  M O M E N T  R I E N  Q U ’ A  V O U S  

_ Pasta Rustica : Rigatoni, la fraicheur des brocolis et gourmandise du Guanciale / 22€  

_ Délice des Cimes : la tartiflette dans toute sa splendeur / 23€  

_ Le bourguignon comme jamais : purée fondante, carottes au cumin et lardons dorés / 24€ 

_ Thon en Tataki : jardin de légumes et douceur piquante au Wasabi / 25€ 

_ Burger gourmand : tout simplement irrésistible / 25€ 

_ Notre célèbre blanquette de veau des Hautes-Alpes : une ode du chef / 26€ 

_ Le cœur fondant des montagnes : boîte chaude et ses gourmandises / 27€  

_ Tendresse de cochon confit, jus au miel, éclats d’oignons frits et sa polenta onctueuse / 27€  

_ Belle entrecôte Limousine de 300g, béarnaise onctueuse maison et frites à la folie / 35€  

 

 

 

 

À la carte 
 



 

 

 

 

 

S A V E U R S  À  P A R T A G E R ,  S O U R I R E S  À  M U L T I P L I E R  

_ Le tandem du terroir : cochon confit accompagnés de sa polenta crémeuse / 26€ /pers 

_ La fondue des sommets : un classique convivial / 26€ /pers 

_ Délice savoyard : la raclette dans toute sa générosité / 28€ /pers 

_ La fondue aux morilles : un trésor forestier à savourer / 29€ /pers 

_ La pièce de maître :  côte de bœuf au goût intense, accompagnée de ses frites maison et 

de sa sauce béarnaise - 20 min. de préparation / 49€/Pers. 

 

D E L I C E S  A  F O N D R E  D E  P L A I S I R  

_ L’art de maison Guibaud : Pâtisseries remplies d’émotions / 9€ 

_ Profiteroles en solo, glace artisanale et coulis de chocolat  / 14€ 

_ Le plaisir à l’ancienne : Nos profiteroles maison au cœur fondant / 14€ 

_ Le véritable art du chef – à partager (pour 2 gourmands) / 28€ 

 

 

 

 

F E S T I N  P E T I T S  C H A M P I O N S  ( - 1 0  A N S )  /  1 8 €  

_ Fish and Chips OU Poulet frit accompagné de frites maison et sauce tartare maison OU 

Steak haché accompagné de frites maison 

_ Mousse au chocolat OU glace (au choix vanille, fraise chocolat) 

_ Sirop OU jus de fruit au choix 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Prix ttc, service compris 


